
 

FIT CHLEBÍČEK                                        ŠUNKOVÝ PRÉMIUM                    *  S PEČENOU VEPŘOVOU PANENKOU 

s granátovým jablíčkem                        se sušenými rajčaty a hermelínem                        a vídeňskou cibulkou 

         

 

           CHLEBÍČEK SE ŽERVÉ                              * CHLEBÍČEK S ROSTBÍFEM                       CHLEBÍČEK SÝROVÝ 

              A ŘEDKVIČKAMI                                                                                                s ořechovou pomazánkou 

                        



 

 CHLLEBÍČEK S HERMELÍNEM                  CHLEBÍČEK TZAZIKY                    CHLEBÍČEK S DEBRECÍNKOU                                         

 A JEMNĚ ČESNEKOVOU PĚNOU             (pouze na dotaz)                          A BRAMBOROVÝM  SALÁTEM      

                 

 

CHLEBÍČEK S KUŘECÍM MASEM                         CHLEBÍČEK SE ŠUNKOU                           CHLEBÍČEK CAPRESE 

 A DOMÁCÍ DRŮBEŽÍ POMAZÁNKOU            A BRAMBOROVÝM SALÁTEM       

                       



 

CHLEBÍČEK SE ŠUNKOU, KŘENOVOU                   CHLÉB S HERKULESEM                        CHLEBÍČEK „A LA KRAB“ 

 PĚNOU A  ŠVESTKOVÝM ČATNÝ                               A EIDAMEM    

                      

 

       CHLEBÍČEK S RUSKÝM                          CHLEBÍČEK S VAJÍČKOVOU                    CHLEBÍČEK S LOSOSEM 

                VAJÍČKEM                                                  POMAZÁNKOU                                    A KAVIÁREM 

                                       



 

 

 

CHLEBÍČKY PŘIPRAVUJEME TAKÉ NA ŽITNÝ CHLÉB ZA PŘÍPLATEK  NEBO NA BEZLEPKOVÝ CHLÉB  

NA OBJEDNÁVKU LZE PŘIPRAVIT MINI CHLEBÍČKY ZA 80% STANDARDNÍ CENY, MIN. 10 KS OD DRUHU. 

CHLEBÍČKY JSOU URČENY K OKAMŽITÉ SPOTŘEBĚ. 

CHLEBÍČKY OZNAČENÉ  „*“  JE VZHLEDEM K TECHNOLOGICKÉMU POSTUPU NUTNÉ OBJEDNAT 2 – 3 DNY PŘEDEM. 

   * CHLEBÍČEK S ČERVENOU ŘEPOU 

 A KOZÍM SÝREM NEBO SE SÝREM  

CRÉME FRAICHE 

CHLEBÍČEK S POMAZÁNKOU  

Z BALKÁNSKÉHO SÝRA  s okurkou, 
olivou, …

CHLEBÍČEK“ PIKANT“   S KRŮTÍ 

 ŠUNKOU A JALAPENOS



            


